
Wir empfehlen zum Apéro
Exotic - Hugo   9.50
Unser erfrischender Apéro in der warmen Jahreszeit: Passionsfruchtsirup und Mark, 
Cuvée Antech, ein Spritzer Mineralwasser, Limettensaft und leichte Minze.
Der Renner - unbedingt probieren!

Cupli Antech Tradition brut, Blanquette de Limoux Languedoc   8.50
Ein traditionell hergestellter Schaumwein mit schöner Perlage.

Rosé Schaumwein Noughty 0.0 ohne Alkohol, nicht süss   8.50

Weissweine
Chasselas, Grégory Bubloz, Luins   6.50
Dieser frische, elegante Chasselas wird von einem jungen, talentierten Winzer
gekeltert. Passt zu allen Vorspeisen, zum Apéro oder einfach mal zwischendurch.

Pinot gris, Sunnehalde, Ottenberg   7.00
Fruchtiger, gut strukturierter Essensbegleiter, grüne Birne mit einem leichten 
Anflug von Quitte, langer, breiter Auftakt, frische, saftige Säure, breiter Körper, 
langer Abgang mit exotischen Mango- und Bananennoten.

Molignon, Chasselas, Adrian Mathier, Salgesch   6.50
Ausgewogen und elegant. In der Nase dezente Aromatik und mineralische Noten. 
Im Gaumen leicht und erfrischend mit zurückhaltender Säure.

Grüner Veltliner, Pfaffl - aus der Magnumflasche   8.00
Ein vielfach ausgezeichneter Wein, platingelb, mit Aromen von Zitrusfrüchten
entzückt er auf der Zunge und im Gaumen. Schöner Begleiter zu Fisch und Krustentieren.

Roséwein
Le vignalet, Château Belot, Languedoc   6.50
Herrlicher, kräftiger Rose, passt wunderbar zu allen Sommer-Gerichten.
Erfrischend knackiger, fruchtiger und beeriger Roséwein.

Rotweine
Blauburgunder vom Ottenberg, Markus Held, Boltshausen 6.50
Er präsentiert sich als fruchtiger, leichter und eleganter Rotwein.

Finca la Estacada, Tempranillo, Castilla, Spanien  7.00 
   Unser Hauswein - seit Jahren Nummer 1 der beliebtesten Weine! 

Ripasso, Valpolicella Classico, Corvina und Rondinella, Monte del Frà 2019 8.00
Ein eleganter, samtiger und harmonischer Wein, zugleich kräftig mit viel Tiefe. 

Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt.


